
 
 

 

 

 

TALLER 9 

 

Programa: Cocina Básica 

Instructora: Lola Jimena Toro 

Área gastronomía 

Nombre del aprendiz:  

Tema: Vocabulario técnico de cocina 

 

Estimado aprendiz de acuerdo al material de apoyo enviado por la instructora, el cual 

contiene el vocabulario técnico aplicado en el área de gastronomía, defina los siguientes 

conceptos. 

a. Croûte (Corteza) 

b. Croûton 

c. Cruditè 

d. Cuisse 

e. Curry 

f. Chapelure 

g. Charcutería 

h. Chateaubriand 

i. Darne 

j. Duxelles o duxelle 

k. Ecrasè 

l. Escalope 

m. Espumar 

n. Estofar 

o. Efilar o Malinar 

p. Espalmar 

q. Farsa 

r. Flambear 

s. Flamear 

t. Leudar 

u. Ligar 

 



 
 

 

 

 


